
 

 

Desserts 
 

Comté fermier 24 mois 10€ 

Crème brûlée à la vanille de bourbon 9€ 

Soufflé au chocolat, crème chantilly 12€ 

Baba au rhum, crème chantilly 10€ 

Cheesecake, coulis de fruits rouges 10€ 

Paris Brest 12€ 

Colonel (glace au citron / vodka) 10€ 

Fruits rouges et fruits des bois 11€ 

Sorbet et glaces  9€ 

(violette, vanille, café blanc, passion, chocolat, citron) 

 

Café gourmand 9€ 

Cappuccino ou Thé gourmand   10€ 

Bulles & Cocktails 
 

 Coupe Piscine 

Taittinger Prestige 16€ 20€ 

Billecart Salmon Rosé 22€ 25€ 

 

 

Spritz Venetian 16€ 

French Love 16€ 

Le Basilic et les Femmes 15€ 

Mojito 15€ 

Caïpirinha 15€ 

Cosmopolitain 15€ 

Margarita 15€ 

Dry Martini 15€ 

Pisco Sour 15€ 

Americano 15€ 

Taxes & Service compris 

La maison n’accepte pas les chèques 



 

 

Taxes & Service compris 

La maison n’accepte pas les chèques 

Plats 
 

Assiette de légumes frais au pesto 20€ 

 

Thon à la plancha, légumes thaï, coriandre et soja 28€ 

Saint-Jacques juste dorées, mousseline de pommes de terre truffée 30€ 

Fish and chips 26€ 

Risotto de gambas 28€ 

 

Coquillettes au jambon, parmesan et truffe 24€ 

Tartare de boeuf au couteau Black Angus 26€ 

Tartare de boeuf aller-retour, frites maison 24€ 

Steak sauce au poivre ou bleu 26€ 

Belle noix d’entrecôte d’Argentine  30€ 

Suprême de volaille aux morilles 28€ 

Côtelette d’agneau rôtie, mousseline de pommes de terre 29€ 

Côte de veau Milanaise, mesclun et herbes 32€ 

 

Entrées 
 
Thon / burrata / tomates 24€ 
Asperges vertes aux morilles, parmesan 18€ 

Risotto à la truffe noire 19€ / 28€ 
Saumon mariné à l’aneth, crème ciboulette, petites grenailles 14€ 
Foie gras poêlé 20€ 

Burrata crémeuse , tomates de couleurs 20€ 
Carpaccio de bœuf 18€ 

6 Extras gros escargots de Bourgogne 18€ 
Croustillants de chèvre au miel 12€ 

Tartare de thon, huile d’olive citron, pignons et mesclun d’herbes 16€ / 26€ 
Salade de crabe et pamplemousse avocat 16€ 
Petits nems thaï de poulet ou crevettes 18€ 
Brochettes de poulet thaï 18€ 

Taxes & Service compris 

La maison n’accepte pas les chèques 

Hors d’oeuvres 
 

 

Petites sardines à l’huile d’olive, pain grillé 14€ 

Fines tranches de Serrano 36 mois 16€ 

Tarama d’oursin, pain grillé 12€ 

Tarama  truffé, pain grillé 16€ 

Foie gras maison, chutney de mangue, pain brioché 21€ 

Saumon fumé, tranché main  18€ 

Calamars frits, sauce creamy spicy 12€ 

à partager 


